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RESUMEN

En el presente trabajo se evalud el rendimiento, calidad fisica y fisiologica de semillas de
Coffea arabica L. variedades Typica, Mundo Novo, Caturra rojo y amarillo, Bourbon rojo y
amarillo y Oro Azteca, provenientes de tres localidades del municipio de Santa Catarina
Juquila, Oaxaca. La recolecta se realiz6 en las localidades: Rio Frio, La Cieneguilla y Cerro
Miel en el periodo comprendido de diciembre 2011 a enero 2012.Lasemilla se beneficié
dejandola a 25% de contenido de humedad. Las variables evaluadas fueron: peso de café
cereza (PFP), peso de café pergamino (PPP), peso de café oro por planta (POP), peso
volumétrico (PVO), peso de mil semillas (PMS), germinacion estandar (GE), longitud de
plantula (LPL) y raiz (LRA), peso fresco de la parte aérea (PFPA) y de raiz (PFRA), peso seco
de la parte aérea (PSPA) y raiz (PSRA). El disefio experimental fue completamente al azar con
cuatro repeticiones. Se realizé un analisis de varianza para cada localidad a los 40 y 100 dias
después de cosecha (DDC). Se determind que las variedades Typica para la localidad la
Cieneguilla y Mundo Novo para la localidad Cerro Miel mostraron la mayor produccién de
semilla. En la localidad de Cerro Miel la variedad Oro Azteca mostré el mayor peso de mil
semillas y se reflejo en la calidad fisioldgica en las variables porcentaje de germinacion,
longitud de raiz y peso fresco de la parte aérea. La variedad Mundo Novo para la localidad la
Cieneguilla presento la mejor calidad fisica (peso volumétrico y peso de mil semillas). La
variedad Bourbon rojo de la localidad Cerro Miel presentd mayor peso de mil semillas y se
reflejo en la calidad fisioldgica en las variables longitud de parte aérea, peso fresco y seco de
la parte aérea. La variable peso volumétrico relacionado con la calidad fisica de la semilla
mostré poca variacion en las variedades evaluadas entre las localidades, variando de 63.82

Kg/HL para Mundo Novo a 60 Kg/HL para las variedades Oro Azteca, Caturra rojo y Caturra

Vi



amarillo. Las variedades Typica para la localidad la Cieneguilla; Mundo Novo y Bourbon rojo
para la localidad Cerro miel; y las variedades Oro Azteca y Typica para la localidad de Rio
Frio mostraron la mejor calidad fisiolégica de las semillas a los 40 y 100 dias después de
cosecha lo que se reflejé en valores altos de porcentaje de germinacidn, longitud de plantula y

de raiz, asi como de peso seco.

Palabras clave: Coffea arabica L, calidad fisica, calidad fisiologica.
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ABSTRACT

In the present study there was evaluated the yield, physical and physiological quality of seeds
of Arabic Coffee L. varieties Typica, Mundo Novo, Caturra rojo and amarillo, Bourbon rojo
and amarillo and Oro Azteca, produced from three localities of the municipality of Santa
Catarina, Juquila, Oaxaca. A collection conducted in the locations of Rio Frio, La Cieneguilla
and Cerro Miel in the period from December 2011 to January 2012. Seeds were processed at a
factor of 25% of moisture content and the traits evaluated were: cherry coffee weight,
parchment coffee weight, raw coffee weight by plant, per-thousand seed weight, volumetric
weight, standard germination, seedling and root length, fresh weight of the aerial part and root,
dry weight of the aerial and root. The experimental design was completely randomized with
four replications. An analysis of variance was conducted at each locality 40 and 100 days after
harvest. In summary, it was found that the Typica varieties of the La Cieneguilla and Mundo
Novo localities as well as Cerro Miel showed the highest seed production. In the locality of
Cerro Miel the variety Oro Azteca showed the highest thousand seed weight and was reflected
in the physiological quality in the variables in germination percentage, root length and fresh
weight of the aerial part. The Mundo Novo variety from La Cieneguilla had the best physical
quality (volumetric weight and per-thousand seed weight). The Cerro Miel locality’s Bourbon
rojo variety had the largest per-thousand seed weight with high physiological quality in these
variables: length of aerial part, fresh weight and dry of the aerial part. The volumetric weight
variable related to the physical seed quality exhibited little variation of the evaluated samples
from the different locales, with a variance of 63.82 Kg/HL from Mundo Novo to 60 Kg/HL for
the Oro Azteca, Caturra rojo and Caturra amarillo varieties. The varieties Typica from La

Cieneguilla; Mundo Novo and Bourbon rojo from the locality of Cerro Miel; plus the varieties
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Oro Azteca and Typica from the Rio Frio locality exhibited the best physiological seed quality
at 40 and 100 days after harvest with high percentages of sprouting rate, seedling and root

lengths, as well as dry weight.

Key words:Coffea arabica L, physical quality, physiological quality.



